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G0l- par personne - Juillet 2026

s

:

¥ f‘f,-*l rﬁg
ENTREE e

B0
o

] ¢ Poireaux vinaigrette a I'ancienne

" (Euf mimosa et ciboulette

Des poireaux doucement cuits pour conserver leur fondant, servis avec une vinaigrette légérement moutardée
et un ceuf mimosa généreux. Une entrée emblématique des anciennes brasseries francaises, simple, fraiche et
réconfortante.
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PLAT PRINCIFAL

Poulet de Bresse réti
Sauce supréme a l'estragon
Gratin dauphinois traditionnel
Carottes tournées Vichy
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o » Le poulet de Bresse est lentement réti et réguliérement arrosé afin de préserver une chair tendre et juteuse. Il est .;._-;:__
;’: 1| accompagné d’une sauce supréme préparée avec son jus de cuisson, un fond de volaille, du vin blanc, une pointe ::gq
phﬂ _ de créme et de l'estragon frais. Le gratin dauphinois est préparé dans le respect de la tradition, tandis que les ca- | P-:;J
"‘ B rottes tournées sont doucement glacées a la maniére Vichy. 1 o
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 DESSERT

Mousse légére a la mangue
Coulis de fruits exotiques i‘;
Une mousse aérienne et délicatement fruitée, préparée a partir de mangue, puis accompagnée d’un coulis (o
légérement acidulé aux fruits exotiques. Une conclusion fraiche, [égére et élégante pour terminer le repas.
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Rdaptation possible o la demande
pour les personnes végétariennes
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