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La Brache du Chitenu

ENTREE

Terrine de campagne a I'ancienne

Terrine franche et généreuse, dans l'esprit des brasseries a I'ancienne : celles ou les plats
arrivent avec sincérité, ou la table rassure, et ou il faisait bon s’attarder.

Servie avec un confit doignons au miel et balsamique, doux, brillant et Iégérement acidulé,
pour accompagner la terrine avec rondeur, gourmandise et caractére.

PLAT PRINCIFAL

Cou de porc ficelé et épicé par notre boucher en titre

Cou de porc soigneusement ficelé et assaisonné par notre boucher en titre, la Boucherie Gex-
Collet a Val-d'llliez, puis réti lentement a la broche pour obtenir une viande tendre, juteuse et
parfumée.

Servi avec des pommes de terre sautées au romarin, dorées et croustillantes, ainsi que des
carottes Vichy fondantes, légerement glacées, pour une assiette dominicale généreuse et
réconfortante.

DESSERT

Créme catalane

Créme onctueuse parfumée aux notes douces de vanille et d'‘agrumes, recouverte d’'une fine
crodte de sucre caramélisé.

Un dessert solaire, simple et élégant, parfait pour conclure le repas avec une touche
croustillante, douce et chaleureuse.

Rdaptation possible o la demande
pour les personnes végétariennes
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