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La Brache du Chiteau

45.- par persanne - menu du 17 mai 2026
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Tourte de champignons aux herbes du chateau.

Pate dorée, garnie de champignons mijotés, d’herbes fraiches, d'oignons fondants et d’une pointe dépices
anciennes.
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PLAT PRINCIFAL

Jambon a l'os roti au feu de bois

Longuement doré a la flamme, nappé de son jus parfumé aux épices d’‘antan. Servi avec pommes de terre
réties au romarin, légumes de saison et Moutarde de Meaux a I'ancienne.
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DESSERT

Poire pochée aux épices

Poire fondante, doucement infusée dans un sirop dépices, servie avec un sirop au miel et aux parfums de
cannelle.
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Redaptation possible o la demande
pour les persannes végétariennes
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